PARA EMPEZAR...

Alga wakame (V) 6 Taco de Costilla 7 Tataki de Atun 17
Guacamole y salsa hoisin Sal de flores y mayonesa kimuchi

Edamame (V) 5,5

Escamas de sal Gyozas de Pato - 4pz 7 Bao Spider 7

Cangrejo concha blanda, rucula, salsa

Naoki Salad 11 Gyoza de Buey - 4pz 8 Naoki y mayonesa de remolacha

Canodnigos, vinagreta de yuzu y langostinos

rebozados con mayonesa picante Ostra en Tempura 6 Bao Calamar 6,5
Salsa Tonkattsu Shimeji, hierbabuena y salsa bao

Gambdn en Tempura 9

Con mayonesa de yuzu Ostra con Ponzu 5,5 Bao Batata (V) 6,5

Shiitake en tempura con goma wakame

Tartar Tempura
Toro con virutas de tempura y huevo de codorniz Gambédn en tempura con mayonesa de yuzu
Gyoza Sushi
Empanadillas japonesas de pato Seleccion de 4 piezas de nigiris*
Moluscos Uramaki
Ostra en tempura con salsa tonkatsu Gamba rebozada en panko atlin flambeado y foie
Sashimi Moriwase Solomillo Foie
Usuzukuri: Corte fino de pescado blanco En cama de setas shiitake y shimeji
Hirazukuri: Corte tradicional de pescados 4 piezas
Postre variado
Precio por persona 75
No incluye bebida
Men individual y para mesa completa, puede tener variaciones segtin consideraciones del chef
Esta disponible servicio de comida hasta las 15:00h, y servicio de cena hasta las 22:00h.

»> PLACER ROJO >  35¢pp. (min2p)

Texturay sabor que conquistan los sentidos

Sashimi, Tataki, Tartar, Bombén, Atln Picante

TARTAR SASHIMI USUZUKURI TEMAKI
8PZ
Tartar de atun picante 17 Tiradito pez limén 14 Temaki salmon picante 7,5
Tartar de toro con huevo de Toro, pate de trufa 15 Temaki atun picante 8
codorniz 19
Vieira, mantequilla trufada 13 Temaki negitoro 9

IVA Incluido



NIGIRIS FRIOS 2

Salmén 6 Aburi salmén
Atun 7 Aburi atdn
Pez mantequilla 5 Anguila
Pez limén 7 Wagyu con foie 1pz
Toro 9 Foie teriyaki con frambuesa
Lubina 6 Huevo con trufa
SASHIMI HIRAZUKURI s ;. URAMAKI sp:
, Special Atdn Maki

Salmén 8
Toro 11 Special Salmdén Maki
Atun 9
Vieira 3 Kani Roll
Pezlimon ° Vieira Maki
Pez mantequilla 7,5
Lubina 7

Volcano
HOSOMAK' 8pz

Sweet Chili
Salmén 7
Atdn 8 Ebi Panko
Negitoro 9
Aguacate (V) 6 Naoki Roll
TEMPURA CARNE
Tempura de langostino (5 uds) 14 Teppan yaki de pollo teriyakiy arroz
Tempura cangrejo concha blanda 15 Teppan yaki solomillo con setas shiitake y shimeji
Tempura de verdura (V) 11 Costillas a baja temperatura con salsa hoisin

PESCADO
Ventresca de Atun, sobre salsa de pimiento asado y miso 19
Teppan yaki de Salmén con salsa Teriyaki 10,5

Anguila Kabayaki

IVA Incluido

NIGIRIS CALIENTES 2:
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